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ТҤЙІН 

Қазіргі уақытта табиғи жағдайда тіршілік ететін бекіре тҧқымдас балықтардың 

популяциялар санының кҥрт тӛмендеуі байқалады. Осыған байланысты оларды жасанды 

жолмен кӛбейту ӛзекті мәнге ие, соның ішінде тҧйық жҥйелі сумен қамтамасыз ету 

қондырғыларында (ТЖСҚЕҚ) балықтарды ӛсірудің перспективалы технологиясы болып 

табылады. Бҧл ретте жетілген ӛндірушілермен қамтамасыз ету маңызды мәселе болып 

табылады, бҧл мәселені жӛндеу-аналық табындарын (ЖАТ) қҧру арқылы шешуге болады. 

Мақалада Жәңгір хан атындағы БҚАТУ базасында тҧйық жҥйелі сумен қамтамасыз ету 

қондырғыларында ӛсірілетін Сібір бекіресінің жӛндеу-аналық табыны дарақтарының балық 

шаруашылығы-биологиялық кӛрсеткіштері келтіріледі. Зерттелетін балықтардың жыныстық 

және сандық қҧрамы, морфометриялық кӛрсеткіштері, ӛсуі мен дамуы талданды. Сібір 

бекіресінің ЖАТ-да аналықтар басым екендігі анықталды (55,0%), аталықтардың ҥлесі 28,3% 

қҧрайды. Сібір бекіресінің дарақтары жоғары бейімделу қабілетіне ие, бҧл олардың жоғары 

ӛмір сҥру деңгейімен дәлелденеді. Бассейндердегі судың химиялық және физикалық 

кӛрсеткіштеріне ерекше назар аударылады. Балықтардың қалыпты ӛсуі мен дамуы жҥретін 

абиотикалық факторлар (температура, судағы ерітілген оттегінің мӛлшері, судың 

гидрохимиялық қҧрамы) анықталды. Бассейндердегі судың оңтайлы температурасы  

- 18,0 - 23,7  
0
С, суда ерітілген оттегінің мӛлшері – 4,1-6,8 мл/л. 
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БЕКІРЕТҦҚЫМДАС БАЛЫҚТАРЫНАН АЛЫНҒАН ТАУАРЛЫҚ УЫЛДЫРЫҚТЫ 

ӚҢДЕУДІҢ ТЕХНОЛОГИЯЛЫҚ ПАРАМЕТРЛЕРІН АНЫҚТАУ 

DETERMINATION OF TECHNOLOGICAL PARAMETERS FOR PROCESSING 

COMMERCIAL CAVIAR OBTAINED FROM STURGEON FISH 

 

 Аннотация  

Мақалада бекіретҧқымдас балықтарды (орыс бекіресі, сібір бекіресі, сҥйрік және т.б) 

ӛлтірмей, тірі кҥйінде алынған уылдырықтарды ӛңдеудің технологиясын жетілдірудің зерттеу 

нәтижелері және уылдырықтарды ӛңдеу бойынша технологияны жетілдірудің регламенттері 

келтірілген. 

Бҧл әдістеме кӛбінесе бекіре ӛсіру шаруашылықтарында бекіретҧқымдас балықтарды 

ӛсіріп олардан  ӛлтірмей уылдырық алған кезде қолданылады (орыс бекіресі, сібір бекіресі, 

сҥйрік және т.б). Бекіретҧқымдас балықтарынан ӛлтірмей алу әдісімен алынған 

уылдырықтарды ӛңдеу технологиясын жоғары деңгейде жҥргізу ҥшін мақалада зерттелінген 

обьектілермен аймақтардың тиімділігі келтірілген. Сонымен қатар технологиялық факторларды 

сақтаушы қолайлы параметрлердің кӛрсеткіштері – температуралық режим, 

шылымсыздандырудың тҥрі мен режимдері келтірілген. 

Зерттеу нәтижелеріндегі әдістеме бойынша уылдырықтарды ӛңдеу барысында 

уылдырықтың химиялық қҧрамы ӛзгереді, су кӛлемі азаяды, май, ақуыз, минералды заттар, 

экстрактивті қосылыстар қҧрамы жоғарылайды. Уылдырықтарды жылы температурада ӛңдеу 

кезінде пастеризацияға дейін тҧздардың уылдырыққа ену есебінен ақуыздардың 

денатурациялануы тӛмендейтіні анықталды. Зерттеу жҧмыстарынан кҥтілетін нәтиже 

уылдырықтың сақталу сапасына қол жеткізу.  

Мақалада келтірілген нәтижелер балықтарды ӛлтірмей алу әдісімен алынған 

уылдырықтарды ӛңдеу бойынша зерттеу жҧмыстарын алдағы уақытта зерттеуге кӛп мҥмкіндік 

беретіні белгілі. 

 

ANNOTATION 

This article presents the results of research on improving the technology of processing caviar 

obtained in live form without killing sturgeon fish (Russian sturgeon, Siberian sturgeon, tug, etc.) and 

regulations for improving the technology of processing caviar. 

This method is most often used in Sturgeon farms when breeding sturgeon fish and obtaining 

caviar from them without killing them (Russian sturgeon, Siberian sturgeon, tug, etc.). For a high level 

of technology for processing caviar obtained by the method of non-lethal extraction from sturgeon 

fish, the article presents the effectiveness of the studied objects and zones. In addition, indicators of 

acceptable parameters that preserve technological factors – the temperature regime, the type and 

modes of smoking are given. 

According to the method based on the results of the study, in the process of processing Caviar, 

the chemical composition of caviar changes, the volume of water decreases, the content of fat, protein, 

minerals, and extractive compounds increases. It was found that when processing caviar at a warm 

temperature, the denaturation of proteins decreases due to the penetration of salts into the caviar before 

pasteurization. The expected result of the research work is to achieve the shelf life of caviar. 

As you know, the results presented in the article provide a lot of opportunities for further 

research on the processing of caviar obtained by the method of extraction without killing fish. 

 

Түйін сӛздер: бекіретҧқымдас балықтар, уылдырықтарды ӛңдеу, тірі кҥйінде уылдырықтарды 

алу әдісі, температуралық режим, шылымсыздандыру тҥрі. 

Key words: sturgeon fish, caviar processing, method of obtaining caviar in live form, temperature 

regime, type of smoking. 

 

Кіріспе. ТЖСҚЕҚ-да бекіретҧқымдас балықтарды ӛсіру технологиясының негізгі 

обьектілері болып бестер, стербел, қортпа, сібір бекіресі, сҥйрік және басқа тҥр формалары 

кіреді [1, 2, 3].  

Бекіре тҧқымдас балықтардың табиғи қорларының азаюы және оларды аулауды шектеу 

бекіре тҧқымдас балықтардың уылдырықтарының тауарлық бағытының дамуына әкелді. 
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Қазақстанда уылдырық ӛндірісі соңғы екі онжылдықта айтарлықтай ӛзгерістер болды. Шикі 

уылдырықтың ӛндіруші тҥрлерінің спектрі ӛзгерді. Уылдырық ӛндіру әдістері ӛзгерді: сою 

әдісі тірі кҥйінде уылдырық алу әдісіне жол берді. Шикізаттың ӛзі ӛзгерді, пісіп жетілудің  

IV кезеңінің орнына овуляцияланған уылдырық қолданыла бастады.  

Балық ӛсіру кәсіпорындары уылдырық алудың ӛмірлік әдісін қолдануы  бекіре тҧқымдас 

балықтарының биологиясы туралы білімдерін толықтыруға,  селекциялық жҧмыстарды 

жҥргізуге,  бекіре ӛсірудің географиясы мен мәдениеттендіру тҥрлерінің спектірін кеңейтуге  

мҥмкіндік берді.  

Дегенмен барлық мәселе осы емес және алдағы уақытта да бекіре ӛсірушілердің алдында 

бірқатар міндеттер туындап отыр [4].  

Уылдырық ӛнімдерін дайындау ҥшін бекіре тҧқымдас балықтардың дамыған (дамудың 

III және IV кезеңдерінде) тҥрлері қолданылады. 

Пайдаланылатын уылдырық жаңа ауланған және тесілген уылдырық (астық) бекіре тҧқымдас 

балықтардың шикі уылдырығына арналған нормативтік-техникалық қҧжаттаманың 

талаптарына сәйкес келуге тиіс. 

-уылдырықты тҧздауға стандарт талаптарына сәйкес ас тҧзы қолданылады; 

-технологиялық мақсаттар ҥшін пайдаланылатын су ауыз су стандартының талаптарына 

сәйкес келуі тиіс; 

-уылдырықты ӛңдеу кезінде пайдаланылатын мҧз нормативтік-техникалық қҧжаттаманың 

талаптарына сәйкес келуі тиіс; 

-тҧздау кезінде қолданылатын консерванттар-натрий тетрабораты (боракс), бор қышқылы 

- стандарттардың талаптарына сәйкес келуі тиіс [5-10]. 

Материал және зерттеу әдістері. Зерттеулер Қазақстан Республикасының экология, 

геология және табиғи ресурстар министрлігімен қаржыландырылды (Грант № BR10264236) 

Зерттеу жҧмыстары 07.09.2021 жылы жасалған №05-02/100 келісім шарты бойынша 

«Балық шаруашылығы ғылыми-ӛндірістік орталығы» ЖШС-мен Қазақстан Республикасы 

Экология, геология және табиғи ресурстар министрлігінің Балық шаруашылығы комитетімен 

03.09.2021 жылғы №253 келісім шартына сәйкес 267 «Ғылыми-зерттеулер және біліктіліктің 

қолжетімділігін арттыру» бюджеттік бағдарлама 101 «Бағдарламалық мақсатты қаржыландыру 

шеңберіндегі ғылыми зерттеулер жҥргізу» бағдарлама бӛлімі 156 «Зерттеулер мен 

консалтингтік қызметтерді тӛлеу» ерекшелігі «ҚР бекіре балық ӛсіру шаруашылықтары 

жағдайында олардың генетикалық әртҥрлілігін ескере отырып, бекіре балықтарының жӛндеу 

аналық ҥйірлерін қалыптастыру және тиімді пайдалану» жобасы бойынша ғылыми зерттеу 

жҧмыстары аясында орындалды.  

Зерттеу жҧмыстары Жәңгір хан атындағы БҚАТУ-дің Биотехнология және табиғатты 

пайдалану ҒЗИ-ның базасында және Аквамәдениеттің тәжірибелік-ӛнеркәсіптік ӛндірісінің оқу-

ғылыми кешенінде сібір бекіресі, сҥйрік, бестер буданы (қортпа×сҥйрік) және ролек (орыс 

бекіресі×сібір бекіре) балықтарының жоғарғы жҧмысшы топтарынан алынған уылдырық 

шикізаты ауызы берік бекітілген ыдыста сақталды, бір ыдысқа тек бір балық тҥрінен алынған 

уылдырық шикізатын салуға болатыны ҥнемі ескеріліп отырды. Яғни бірнеше балықтың 

уылдырық шикізатын араластыруға болмайды. Уылдырық шикізатын сақтайтын ыдыс келесі 

кӛрсеткіштерге сәйкес таңдалынып алынды – ыдыс берік, әрі таза болуы шарт, бӛгде артық 

иістердің болмауы қажет және тағамдық тҧтыну материалдарынан дайындалынған болуы шарт. 

Әрбір аналық балықтан алынған уылдырықтар тобын бӛлек ӛңдеу мҥмкіндігі 

қарастырылуы қажет, себебі әрбір балықтан алынған уылдырықтың сапасы (уылдырық 

қабықшасының серпімділігі, тҥсі және кӛлемі) бойынша мен айырмашылықтары болады. 

Уылдырықты ӛңдеу барысында оны бӛліп және сапасы бойынша сортталды, ең бастысы 

уылдырық қабықшасының серпімділігі бойынша сҧрыпталады, және тҥсімен кӛлеміне де аса 

мән берілді. Жоғарыда аталған кӛрсеткіштер бойынша ӛңделген уылдырықтар жоғарғы, бірінші 

және жарамсыз сорт категориялары бойынша бӛлініп отырды (кесте 1) [11-15]. 

Бекіретҧқымдас балықтардың тауарлық уылдырықтарын алу барысында технологиялық 

факторларды сақтаудың параметрлері анықталды. Уылдырықтарды тірі кҥйінде алу ҥшін 

негізгі технологиялық факторларға уылдырықтатар алдындағы ӛндіргіштерді ҧстау кезіндегі 

температуралық режим (жасанды қыстату кезіндегі температуралық режим) ӛте маңызды 

болып келеді. 
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Кесте 1 – Бекіретҧқымдас балық уылдырықтарын ӛңдеу цехында ӛңдеу алдындағы уылдырық 

сапасына қойылатын талаптар 

№ 

р/н 

Кӛрсеткіштерінің 

атаулары 
Сипаттамалары 

1 Жоғары сорт 

Жоғарғы сорттағы уылдырық ірі немесе орташа болуы керек, 

уылдырық тҥйіршіктері ашық немесе кҥңгірт сҧр тҥсте болады. 

Консистенциясы қҧрғақ бір-бірінен сусыған болуы керек 

(уылдырықтар жабысқақты, бір-бірінен оңай ажыратылатын), 

уылдырықтарда бҧзылған иістің болмауы қажет. 

2 Бірінші сорт 

1-ші сортағы уылдырықтардың тҥйіршіктері уақ болуы мҥмкін 

және тҥсі жағынан онша білінбейтін әр тҥрлі тҥсте болуы 

мҥмкін, консистенциясы жағынан дымқыл немесе қоюлау 

келеді. 

3 Жарамсыз (брак) 

Бҧл сорттағылардың уылдырық тҥйіршіктерінің кӛлемі мен 

тҥстері әр тҥрлі, консистенциясы дымқыл және қою, сонымен 

қатар басқа бекіретҧқымдас балықтардың уылдырықтары 

аралас. 

Балықтарды ӛлтірмей тірі кҥйінде алынған уылдырықтарды ӛңдеу ҥшін жоғарғы және  

1-сортқа бір тҥрден алынған балық уылдырықтары жатады 

 

Бекіретҧқымдас балықтардың ӛндіргіштерін жасанды қыстату кезінде температуралық 

режимнің графигі дайындалды. (сурет 1) [15-17]. 

 

 
 

Сурет 1– Бекіретҧқымдас балық ӛндіргіштерін қыстатуды ӛткізудің графигі 

 

Уылдырықтарды ӛңдеу кезіндегі негізгі технологиялық факторлар болып табылатын: 

уылдырықтарды шылымсыздандыру ҥшін тиімді әдістемелерді таңдау; уылдырықтарды 

термикалық ӛңдеу барысында температуралық режим; уылдырықтарды тҧздаудың 

технологиясы. 

Уылдырықтарды ӛңдеудің басты технологиясына уылдырықтарды шылымсыздандыру 

жатады. Уылдырықтарды ӛңдеудегі бҧл процесстің арқасында уылдырықтар бір-біріне 

жабыспай сусыған тҥрде болады. 

Осы мақсатқа орай бірнеше зерттеу жҧмыстары жҥргізіліп, бірнеше азықтық қоспалар 

қосылды. Ондағы негізгі мақсат уылдырықтарды шылымсыздандыру, уылдырық 

қабықшаларын қатайту, бекіретҧқымдас балық уылдырықтарының табиғи дәмділік сапалық 

қасиетін сақтап қалу [18-22]. 

Зерттеу нәтижелері. Оң нәтижелерге қол жеткізу барысында біздің зерттеуші ғалымдар 

бекіретҧқымдас балықтардан тірі кҥйінде алынған уылдырықтарды ӛңдеудің басқа да 

әдістемелерін қолдана отырып зерттеу жҧмыстарын жҥргізді. 
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Зерттеу жҧмыстарының алға қойған мақсаты тірі кҥйінде алынған уылдырықтардың 

сапасын жоғарылату және оның сақталу мерзімін ҧзарту болатын. 

Балық ӛндіргіштерінен уылдырық сҧйықтығымен бірге алынған уылдырық-шикізатын 

арнайы тор сҥзбелеріне уылдырық сҧйықтықтарынан арылу ҥшін салынады. Одан кейін сҥзіліп 

алынған уылдырық сҧйықтығына уылдырық салмағының ара қатынасына байланысты 1,5% 

есебінде тҧз араластырып жәй қарқында 5 минут тҧз толық ерігенінше араластырады. Бҧдан 

кейін ерітілген тҧзды уылдырық ерітіндісін уылдырыққа қҧйып 3-5 минут аралығында 

араластырады. Алынған ӛнім герметикалық ыдысқа салынып, артық ауадан арылтады, 

нығыздап жауып бекітеді, одан кейін ыдысқа салынған уылдырықты пастеризаторға 

орналастырып уылдырықтардың тҥрлеріне және пастерлену процессі эффектісіне жеткенінше 

60-62°C температурада ҧстайды. Кейін уылдырық салынған ыдыстарды 10-12°C 

температурадағы салқын суда салқындатады, одан кейін 3 тен – 3°C температурада 

салқындатып немесе мҧздататып сақтайды. Уылдырықтарды -18°C дан тӛмен температурада 

мҧздатады. Кейін уылдырықтарды қҧрғақ тҧздармен 3,5 - 3,8% уылдырық салмағы ара 

қатынасында тҧздайды. Бҧдан кейін уылдырықтарды банкалы ыдыстарға салып шығады. 

 

 
 

Сурет 2 - Уылдырықты ӛңдеу 

 

 
 

Сурет 3 – Уылдырықты тҧздау және шыны ыдыстарға  консервілеу 
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Пастеризациялауға дейін тірі кҥйінде алынған уылдырықтарға тҧз қосу себебі 

уылдырықтардың шылымсыздануына, патогенді организмдердің (тіршілік етуінің алдын алу) 

тіршілігін тоқтату ҥшін, бекіретҧқымдас балық уылдырықтарының табиғи дәмдік сапасын 

сақтап қалуына, уылдырықтардың қабыршағын қатайтуға және олардың механикалық 

мықтылығын жоғарылатуына әкеледі. 

Сонымен қатар уылдырық сҧйықтығына тҧз енгізу процессі уылдырықтың уылдырық 

сҧйықтығында ары қарай пісіп-жетілуінің алдын алады, тҧз қҧрамының уылдырық 

қабықшасымен микропиле арасына сіңуін тездетеді, уылдырық қабықшасының табиғи тҥрде 

қатайуына септігін тигізеді, жҧмыртқа жасушаларының ҧрықтануының алдын ала отырып 

уылдырықты мҧздату мен пастеризациялау процессін жақсартуға мҥмкіндік береді. Сонымен 

бірге дәмдік сапасын жоғарылатып және тҧтынуға жарамдылық мерзімін 6 айдан жоғарылатуға 

мҥмкіндік береді.  

Қорытынды. Бекіретҧқымдас балықтарынан тірі кҥйінде алынған уылдырықтарды 

ӛңдеудің технологиясын жетілдіру, уылдырықтардың жабысқақтығынан арылту, 

оргонолептикалық кӛрсеткіштері бойынша жақсы нәтижелер алу ҥшін, дәстҥрлі әдіспен 

алынған уылдырықтармен сапасының тең тҥсуі ҥшін ӛңдеу технологиясынан алынған 

кӛрсеткіштер біршама жетістіктерге жеткізді. Уылдырықтарды ӛңдеу технологиясын ары қарай 

жетілдіру мақсатында технология әдістемелерін де ӛзгертіп отыру ҥлкен нәтижеге қол 

жеткізеді деп білеміз. Ӛңдеуден ӛткізілген уылдырықтардың әрі қарай зерттелу нәтижелерін 

нақтылау ҥшін технология бойынша мҧздатқыштарға қойылды. Мҧндағы кҥтілетін нәтиже 

сақталу сапасына қол жеткізу. 
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РЕЗЮМЕ  
В данной статье представлены результаты исследовательских работ по 

совершенствованию технологии переработки икры осетровых рыб полученной прижизненным 

способом и совершенствование технологического регламента по переработке икры осетровых 

рыб, полученной прижизненным способом. 

Данные метод в основном применяются при выращивании осетровых видов рыб 

(русский осетр, сибирский осетр, стерлядь и т.д) в осетровых хозяйствах. Для успешного 

проведения технологии переработки икры осетровых рыб, полученной прижизненным 

способом, в статье представлены наиболее эффективные места исследуемой области. 

Представлен пример оптимальных параметров сохранения технологических факторов – 

температурный режим, вид обесклеивателя, и режим обесклеивания. 

В ходе обработки икры по методике, приведенной в результатах исследования, 

изменяется химический состав икры, уменьшается объем воды, повышается содержание жира, 

белка, минеральных веществ, экстрактивных соединений. Установлено, что при термической 

обработке икры до пастеризации денатурация белков снижается за счет проникновения солей в 

икру. Ожидаемый результат от исследовательских работ-достижение качества хранения икры. 

Представленные результаты статьи дают возможности для дальнейших исследований 

по переработке икры полученной прижизненным способом. 
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